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Secreto ibérico de bellota
con patatas gajo y tomate braseado

Carrillera de ternera glaseada con 
parmentier de patata

Entrecot de vaca vieja

Hamburguesa benedictina
de presa ibérica

Costillar de cerdo ibérico a baja 
temperatura con salsa Bourbon (1kg)
Recomendado para dos personas.

Medio costillar
Tacos de rabo de toro 

Langostinos de trasmallo en 
tempura y mayo kimchi

Vieiras a la plancha con ajada

Pulpo a la brasa con crema de 
batata y ajada de pimentón

Calamar de potera a la plancha con 
ajada verde sobre crema de limón

Salmorejo cordobés con virutas de 
jamón, huevo rallado y AOVE

Ensaladilla rusa con panecillos
rústicos y alcaparrones

Tabla de queso curado con
mermelada de piquillo

Tabla de jamón ibérico con
panecillos y tomate

Croquetas cremosas de jamón
ibérico (6 uds)

Torrezno a baja temperatura con sal
rosa del Himalaya

Calamares a la andaluza con ali oli
de ajo negro

Huevos rotos con jamón ibérico
y patatas

Rollitos crujientes: de morcilla (con
salsa de pimiento de piquillo y virutas de 
jamón) y de queso de cabra (con salsa 
de frutos rojos y crujiente de cebolla)

Lo + Castizo Del campo Pescado

Nuestras raíces

9,50€

12,50€

13,50€

28,00€

13,50€

14,50€

16,50€

14,50€

16,50€

14,00€

16,50€

21,00€

28,00€

29,00€

14,00€

17,50€

15,50€

14,50€

15,00€

Ensalada de tomate rosa con 
vinagre de Módena y sal negra

Ensalada de burrata al pesto 
sobre láminas de tomate

Berenjenas en tempura con 
miel de caña acompañadas de 
hummus cítrico

Flor de alcachofa confitada a
la plancha y virutas de jamón

Parrillada de verduras con
salsa romescu casera

Arroces
Paella de marisco*

Paella del señoret*

Paella de pollo y verduras*

Arroz negro*

21,50€

21,50€

21,50€

21,50€

*Mínimo dos personas, precio por persona.

Salmón noruego a la plancha con 
verduras de temporada al toque de 
siracha

Merluza a baja temperatura en 
salsa marinera y patata torneada

Timbal de bacalao confitado con 
patata revolcona y mayo-cajún

23,50€

24,50€

25,00€

Cachopo

29,50€

Carnes Postres
24,00€

22,50€

26,50€

18,50€

42,50€

23,50€

Recomendado para dos personas.

PREMIO MEJOR CACHOPO
DE MADRID 2022

Cachopo tradicional con
jamón ibérico y queso 
ahumado de Pría

Alérgenos

Tarta fluida de queso al horno 
con sirope de dulce de leche

Tarta de chocolate de la abuela

Torrija de pan brioche 
caramelizada con helado de mora

Tarta de zanahoria

8,00€

7,50€

7,00€

7,50€

Descubre las cuevas
con historia de Arrabal

@arrabalmadrid

PRECIOS CON IVA INCLUIDO: 10%
UNIDAD MONETARIA: EURO
Infórmenos si sufre algún tipo de intolerancia alimentaria.

Sulfitos Glúten Pescado Lácteos Soja Moluscos Crustáceos

Huevos MostazaSemillas 
de sésamo

Frutos 
secos

Cacahuete Dióxido de 
azufre y sulfitos

Si has disfrutado la 
experiencia, déjanos una 
reseña en Google. 
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Sulphites Gluten Fish Dairy Soya Mollusks Crustaceans

Eggs MustardSesame 
seads

Nuts Peanuts Sulfur dioxide 
and sulfites

The most “Castizo” From de field Fish
Cordobes salmorejo with ham
shavings, grated egg and Extra Virgin Olive Oil

Russian salad with rustic bread rolls
and capers

Cured cheese board with
piquillo jam

Iberian ham with bread rolls
and tomato

Creamy croquettes of Iberian ham
(6 units)

Low temperature Iberian pork with
pink salt from the Himalaya

Andalusian style squid with black
garlic ali oli

Scrambled eggs with Iberian
ham and potatoes

Crunchy rolls: black pudding
(with piquillo pepper sauce and ham shavings) 
and goat cheese (with red fruit sauce and 
crispy onion)

Our roots
Oxtail tacos

Trammel prawns in tempura
and kimchi mayo

Grilled scallops and garlic sauce

Grilled octopus with sweet potatoes 
mashed and paprika sauce

Grilled squid with green garlic sauce 
over lemon cream

9,50€

12,50€

13,50€

28,00€

13,50€

14,50€

16,50€

14,50€

16,50€

14,00€

16,50€

21,00€

28,00€

29,00€

14,00€

17,50€

15,50€

14,50€

15,00€

Pink tomato salad with 
Modena vinegar and black salt

Burrata salad with pesto on 
tomato slices

Eggplant tempura with cane 
honey accompanied by citrus 
hummus

Grilled artichoke flower confit 
and ham shavings

Grilled vegetables with 
homemade romescu sauce

Rices
Seafood paella*

Señoret paella*

Chicken and vegetable paella*

Black rice*

21,50€

21,50€

21,50€

21,50€

*Minimum two persons, price per person.

Grilled Norwegian salmon with
seasonal vegetables with a touch
of siracha

Low-temperature hake in marinara 
sauce and turned potatoes

Timbale of cod confit with
scrambled potato and cajun-mayo

23,50€

24,50€

25,00€

Cachopo

29,50€

Meats
Marbled Iberian pork filet with 
potatoes and braised tomatoes

Glazed veal cheek with
potato parmentier

Entrecote of aged beef

Benedictine hamburger of 
Iberian pork

Iberian pork ribs cooked at low 
temperature with Bourbon sauce (1kg)
Recomended for two persons.

Half ribs

Desserts
24,00€

22,50€

26,50€

18,50€

42,50€

23,50€

Recomended for two persons.

AWARDED MADRID’S BEST 
CACHOPO 2022

Traditional cachopo with 
Iberian ham and Pría 
smoked cheese

Allergens

Baked creamy cheesecake with 
dulce de leche (caramel syrup)

Grandma's chocolate cake

Caramelised brioche French
toast with blackberry ice cream

Carrot cake

8,00€

7,50€

7,00€

7,50€

VAT INCLUDED IN PRICE: 10%
MONETARY UNIT: EURO
Inform us if you suffer from any alimentary intolerance..

If you enjoyed your 
visit, leave us your 
review on Google.

Discover Arrabal’s
historical caves

@arrabalmadrid


